
CONCURSO DE MIELES 
Bases y condiciones para participar 

 Podrán participar  en  el  mismo  todos  los  productores  apícolas  de  las  Provincias  de 
Misiones y Corrientes

 Deberán presentar el número de RENAPA correspondiente

 La muestra  de miel  deberá ser  enviada en  envase de vidrio o de plástico “limpio”, 
convenientemente cerrado con una tapa acorde (ver INSTRUCTIVO)

 Cantidad 500 gramos, como mínimo, para la realización de las pruebas con el panel de 
expertos y con los consumidores

 La  muestra  deberá  ser  extraída  siguiendo  el  procedimiento  que  se  explica  en  el 
INSTRUCTIVO que se adjunta y deberá tener una etiqueta, como la que se muestra en 
el  INSTRUCTIVO

 Las muestras se recibirán en el Programa Apícola Provincial, en las oficinas ubicadas en 
el  Ministerio  del  Agro  y  la  Producción  de la  Provincia  de Misiones  (Colon 1628, 
Posadas,  Misiones  CP:  3300)  o  en  el  Laboratorio  de  la  Dirección  de  Industrias  y 
Minería de la Provincia de Misiones (Tres de febrero y San Martín, Posadas, Misiones 
CP: 3300),  hasta  el  8 de Noviembre de 2013,  personalmente o enviadas por  correo 
postal.

 La miel quedará fuera del concurso cuando:

 Presente olores extraños (humo, combustible, etc.) 

 Presente impurezas físicas (restos de colmena, abejas, cera, etc.) 

 Tenga signos de fermentación. 

 Posea un contenido de humedad mayor a 20%

 Presente un contenido de acidez mayor a 40 meq/Kg

 No esté la cantidad de miel solicitada, 500 gramos

 No se encuentre debidamente etiquetada

 Además, cabe mencionar que las muestras se recibirán hasta el 8 de Noviembre 
de 2013.

 



INSTRUCTIVO de Muestreo de Miel

El muestreo es la técnica aplicada para obtener una porción de miel que sea representativa del 

lote considerado para un análisis.

Dicha  muestra  es  extraída  para  la  determinación  de  parámetros  químicos,  físicos, 

microbiológicos y  sensoriales,  y  por  lo  tanto el  muestreo debe ser  cuidadoso para evitar  la 

incorporación de sustancias ajenas a la miel, que podrían afectar los resultados. 

Persona que realiza el muestreo: deberá cumplir con las normas básicas de higiene personal, 

es decir que antes de cada muestreo se deberá lavar las manos, y deberá utilizar elementos de 

muestreo  que  se  encuentren  limpios,  desinfectados  y  secos,  y  contar  con  otros  elementos 

auxiliares como ser barbijo, guantes de látex y cofia de ser necesarios, para evitar dejar caer 

saliva, mucosas o pelos en el alimento.

Etiquetado de las muestras: las muestras deberán tener una etiqueta (como la que se muestra 

más adelante) que pueda ser adherida al envase e identifique al producto y tendrá la siguiente 

información: 

 La palabra Miel

 Productor: persona responsable de producir la miel

 Procedencia del producto Lote, apiario, productor, localidad etc. 

 Fecha de Cosecha: es cuando se extractó la miel

 



 Fecha de Muestreo: es cuando se sacó la porción de muestra del lote en cuestión.

 Modo de cosecha: se refiere a como se extractó la miel (extractor, exprimiendo etc).

 Tamaño del lote: se refiere a cuanta cantidad de miel tiene el recipiente de donde se 

extrae la muestra.

 Floración relacionada:  se refiere  a  cual  es  la  floración que el  productor  supone u 

observó que puede ser la materia prima para la miel producida.

Material de muestreo

Recipiente de Muestreo: deberán ser recipientes de material plástico o de vidrio,  de boca 

ancha con una capacidad no menor a los 500 gramos. Asimismo los mismos deberán tener un 

cierre  hermético  que  evite  el  derrame  de  la  miel  y  que  no  permita  la  alteración  de  la 

composición de la misma. Se debe cargar el recipiente hasta que el espacio libre no sea superior 

al 10% de su altura.

Etiqueta

MUESTRA DE MIEL

PRODUCTOR

LOCALIDAD

UBICACIÓN DEL APIARIO

FECHA DE COSECHA

FECHA DE MUESTRA

MODO DE COSECHA

TAMAÑO DEL LOTE

FLORACION RELACIONADA

 

 


